
 

 

 

 

 

 

   

 

  

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Prix Service Compris  Plats servis jusqu'à 16h

Aperitivi [Apéritifs]

LAmbrusco  [12cL] 5,00 €
Rosato ou Rosso

prosecco [12cL] 5,50 €

Kir pétiLLAnt [12cL] 6,00 €
Cassis, Pêche ou Mûre

AperoL spritz  [24cL] 7,50 €
Apérol, Prosecco, limonade, orange

birrA [bières]

peroni pression 
25cl 3,50 €
50cl 6,50 €

biere moretti [33cL] 4,00 €

biere GrAn riservA [50cL] 6,50 €

bibite [boissons]

sAn benedetto [50cL] 3,00 €
Naturale ou Frizzante

sAn benedetto [1L] 5,00 €
Naturale ou Frizzante

cocA coLA [33cL] 3,00 €
Rouge ou Zéro

sAn peLLeGrino [33cL] 3,00 €
Citron, Citron vert-menthe, Orange,
Orange-grenade ou Orange sanguine

tHe GLAce [50cL] 3,90 €

Jus de fruits [25cL] 3,00 €
Orange, Ananas, Pomme,
Abricot ou ACE

LimonAtA bio [27,5cL] 3,90 €
Nature, Citron, Orange,
Cola ou Orange sanguine

Jus d'orAnGes pressées 4,00 €



  

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

Prix Service Compris

IGP : Indication Géographique Protégée

AOC : Appellation d’Origine Contrôlée

AOP : Appellation d’Origine Protégée

DOP : c’est la version italienne de l’AOP

Notre chef, José ESTEVES, vous propose 
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Prix Service Compris  Plats servis jusqu'à 16h

menu bAmbino (-10 Ans) 9,90 €
Mini Margherita

(Nature ou avec jambon blanc)
Ou
Rigatoni (Nature ou Sauce tomate)

+
Boisson au verre [ 25cl]
(Coca, jus de fruit, Ice tea, Diabolo)

+
Gaufre avec son coulis de chocolat

  Plat à l'ardoise + boisson au choix

   (hors cocktails et limonata bio)

  Avec dessert au choix

(du Lundi Au vendredi Hors Jours feriés)

menu trAttoriA

menus

19,90 €

menu découverte

17,90 €

13,90 €

Entrée, Plat et Dessert à l'ardoise
(vALAbLe uniquement Le weeK-end & Jours fériés)



  

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

Prix Service Compris

Les appellations spécifiques
aux vins italiens
IGT : Indicazione Geografica Tipica

DOC : Denominazione di Origine Controlatta

DOCG : Denominazione di 

Origine Controlatta e Garantita

doLci
[desserts]

piAtto formAGGi 6,90 €
Gorgonzola DOP, Talegio DOP, Pecorino sardo

pAnnA cottA "mAison" 4,90 €
Et son coulis au choix

tirAmisu "mAison" 5,90 €
Mascarpone, biscuit savoyardi et café

moeLLeux Au cHocoLAt "mAison" 5,90 €
Gâteau au chocolat au coeur fondant et sa glace vani lle

cAfé GourmAnd 6,90 €
Café et ses 3 mignardises

bibite cALde
[boissons cHAudes]

expresso / décAféiné 1,90 €

doubLe expresso 3,20 €

cAfé noisette 2,10 €

cAfé LAtte 3,40 €

cHocoLAt cHAud 3,40 €

cAppuccino 3,90 €

tHé Voir la sélection 3,00 €

diGestivi
[diGestifs]

LimonceLLo [4cL] 4,00 €

AmAretto [4cL] 4,00 €

GrAppA [4cL] 4,00 €

cAffè corretto 4,90 €
Café et son digesti f [ 4cl]

GeLAti movenpicK
[GLAces movenpicK]

demAndez LA cArte dédiée



concernAnt nos cHArcuteries...

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

et nos fromAGes.

pArce que nous ne pArLons pAs tous itALien,
voici queLques expLicAtions suppLémentAires

Prix Service Compris

LA pLupArt des produits que nous trAvAiLLons (fromAGes et cHArcuteries) Ainsi 
que nos vins et Liqueurs sont disponibLes dAns notre rAyon épicerie.

n'Hésitez pAs à vous fAire pLAisir !!!

pAsteurisés

et non-pAsteurisés

mozzAreLLA fior di LAtte
Mozzarella à la fleur de lait

GorGonzoLA DOP
Fromage au lait de vache à pâte persi llé

burrAtA
C’est une mozzarella avec un cœur crémeux

scAmorzA bArLotti
Fabriquée à base de lait de vache, elle apporte une
touche originale à vos plats italiens.
La nôtre est fumée pour encore plus de saveurs!

mAscArpone
Fromage italien crémeux et onctueux célèbre pour 
son uti lisation dans le ti ramisu

pecorino sArdo
Fromage au lait de brebis de Sardaigne

pecorino romAno dop
Fromage au lait de brebis

tALeGGio DOP
Fromage au lait de vache et c’est une AOP !

pArmiGiAno reGGiAno 24 mois DOP
Le vrai  nom du parmesan, c’est une AOP !
Le nôtre est affiné 24 mois !

mozzAreLLA di bufALA AOC
Mozzarella au lait de bufflonne.
La nôtre est de la maison Barlotti  et 
au lait cru pour encore plus de saveurs !

coppA
Charcuterie de porc typique du nord de l’ Italie

spiAnAtA piccAnte
C’est un saucisson de porc épicé, l’équivalent 
italien du chorizo.

JAmbon de pArme IGP
Du porc et du sel, c'est LA référence mondiale! 

GuAnciALe DOP
Charcuterie raffinée du centre de l’Italie
à base de j oue de porc

pAncettA
Composante essentielle de la vraie “carbonara".
C’est une charcuterie à base de poitrine de porc

bresAoLA deLLA vALteLLinA IGP
Charcuterie de bœuf de la vallée de la Valteline…
C’est ce qui se fait de mieux en matière de 
charcuterie de bœuf !

LArdo di coLonnAtA IGP
Ou lard blanc, c’est une charcuterie de porc 
bénéficiant d’un label de quali té européen



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Prix Service Compris

cArte des vins
Verre Carafe Carafe Bouteille

boLLicine 12cl 25cl 50cl 75cl

Les buLLes

LAmbrusco opere 27 rosAto 5,00 € 19,90 €
Vin élégant aux arômes de groseille et de fraise.

LAmbrusco opere 27 rosso 5,00 € 19,90 €
Vin équilibré aux arômes de mûre et de prune

[veneto] prosecco DOC terrA serenA 5,50 € 24,90 €
Vin aux notes fraîches et acidulés 

vino rosAto
vin rosé

[veneto] cHiAretto bArdoniLo DOC tommAsi 4,00 € 7,50 € 15,00 € 19,90 €

Vin aux arômes délicatement fruités de mûre, de menthe fraiche et d'épices

[bAsiLicAtA] sensuALe rosAto bAsiLicAtA IGP 5,00 € 9,00 € 18,00 € 25,90 €

Vin lumineux aux notes de fleurs et de fruits.

vino biAnco
vin bLAnc

[siciLiA] GriLLo siciLiA DOC zAbu 4,00 € 7,50 € 15,00 € 19,90 €

Vin minéral aux notes de pêche et d’agrumes

[Abruzzo] trebbiAno d'Abruzzo DOC cALdorA 5,00 € 8,00 € 16,00 € 24,90 €

Vin intense aux arômes fruités de pêche et de fleur d'oranger

[toscAnA] orvieto cLAssico DOC cAmpoGrAnde 25,90 €

Vin doux et savoureux aux notes de poire et de fleur d'oranger

vino rosso
vin rouGe

[siciLiA] nero d'AvoLA siLiciA doc zAbu 4,00 € 7,50 € 15,00 € 19,90 €

Vin rouge aux arômes intenses de fruits rouges

[Abruzzo] montepuLciAno d'Abruzzo DOC cALdorA 5,00 € 8,00 € 16,00 € 24,90 €

Vin élégant aux arômes d'amande et d'épices 

[puGLiA] primitivo puGLiA IGT LucAreLLi 26,90 €

Vin harmonieux aux notes de fruits rouges et d'épices

[toscAnA] cHiAnti superiore DOCG sAntA cristinA 29,90 €
Vin mature et frais aux arômes de fruits rouges

[emiLiA-
romAGnA]

[emiLiA-

romAGnA]


